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Aperitifs

Martini Rosso 1 oder bianco

Sherry medium oder trocken

Campari *mit Farbstoff mit Orangensaft/Soda

Ouzo mit Eiswürfeln und Wasser

Plomari Qualitätsouzo (Flasche)

Aperol Spritz 1/7

Lillet Berry 1/7

5,00 €
5,00 €
5,50 €
5,00 €
9,50 €
7,50 €
7,50 €

Unsere Gesundheit hängt
von unserer Ernährung ab.

 - Hippokrates vor 2.500 Jahren - 

Alle Speisen auch zum Mitnehmen.

5 cl
5 cl
5 cl
4 cl

 0,2 l
0,2 l
0,2 l

182
183
184
185
186
187
188



Kalte Vorspeisen (mit Brot)
PEPERONI UND OLIVEN
aus Griechenland

HTIPITI
pikant gewürzte Schafskäsecreme 

TZATZIKI
Joghurt mit Gurken und frischem Knoblauch

TARAMAS 
Fischrogencreme mit Farbstoff 

FETA 
Griechischer Schafskäse  mit Zwiebeln und Olivenöl

VEGETARISCHE DOLMADAKIA
Weinblätter gefüllt mit Reis, dazu Tzatziki und Zitrone

KALAMARIA SALAT 
Tintenfi schsalat   

PIKILIA KRIA (für 2 Personen)
gemischte kalte Vorspeisenplatte

01 

02

03

04

05

06

07

10

6,00 €

6,50 €

5,50 €

6,50 €

8,50 €

7,00 €

8,50 €

23,00 €

DOLMADAKIA
hausgemachte Weinblätter, gefüllt mit Hackfl eisch und Reis mit Zitronensauce

FETA STO FURNO
aus dem Backofen mit Tomaten und Zwiebeln 

MELITZANES KAI KOLOKITHIA 
Gebratene Auberginen und Zucchini mit Tzatziki

KALAMARIA 
Tintenfi schringe mit Knoblauchsauce 

SAGANAKI 
panierter und gebackener Schafskäse

TYROPITAKIA 
Mit Feta gefüllter Blätterteig

PIPERIES STO GRILL
Peperoni vom Grill mit Olivenöl und Knoblauch   

GAWROS
gebratene Sardellen mit Knoblauchsauce

MYDIA TIGANITA
gebratene Muscheln mit Knoblauchsauce

PIKILIA ZESTI (für 2 Personen)
gemischte warme Vorspeisenplatte

SKORDOPSOMO
Brot mit Knoblauch, Kräutern und Käse

11 

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

8,50 €

10,00 €

8,50 €

9,00 €

9,50 €

8,00 €

7,50 €

9,00 €

8,50 €

23,50 €

5,00 €

Warme Vorspeisen (mit Brot)



GEMISCHTER SALAT

GYROS SALAT 
Frische Salate mit Käse, sonnenreifen Tomaten, Croutons, hausgemachtes Dressing

HÄHNCHENBRUST SALAT 
Frische Salate mit Käse, sonnenreifen Tomaten, Croutons, hausgemachtes Dressing

GARIDES SALAT 
gegrillte Riesengarnelen mit frischem Salat, Käse, sonnenreifen Tomaten, 
Croutons und Olivenöl-Balsamico-Dressing

LACHSFILET SALAT 
gegrilltes Lachsfi let mit frischem Salat, Käse,  sonnenreifen Tomaten, 
Croutons und Olivenöl-Balsamico-Dressing

ZIEGENKÄSE SALAT 
Bunter Salat mit Rucola, gegrillter Ziegenkäse  mit Honig, 
Walnüssen und Olivenöl-Balsamico-Dressing

31 

32

34

35
  

36

112

4,50 €

15,50 €

15,50 €

16,50 €

16,50 €

16,00 €

Frische Salate 
(mit Brot)

PORTION REIS 
mit Tomatensauce

PORTION POMMES FRITES

GROSSE FOLIENKARTOFFEL 
gefüllt mit Tzatziki 

GIGANTES
Dicke Bohnen in Tomatensauce

SCHLAG TZATZIKI

Alle Gerichte erhalten Sie auf Wunsch statt Reis/Pommes
* mit großer Folienkartoffel gefüllt mit Tzatziki 
* mit Rosmarinkartoffeln

41 

42

43

44 

45

47

3,50 €

4,00 €

5,50 €

5,50 €

2,00 €

3,50 €
2,00 €

Beilagen

Suppe
(mit Brot)

NTOMATOSUPA 
Tomatencremesuppe mit Schlagsahne

KOTOSUPA 
hausgemachte Hühnersuppe 

KREMMIDOSUPA  
hausgemachte Zwiebelsuppe

25 

26

27

6,00 €

6,50 €

6,50 €



MAYONNAISE / KETCHUP

METAXASAUCE 
mit Champignons

PFEFFERSAUCE

48

49

50

0,50 €

3,50 €

3,50 €

Saucen

BIFTEKI* 
Schweinehackfleisch mit Feta gefüllt

LEBER* 
vom Rind - mit gerösteten Zwiebeln

GYROS* 
fein gewürztes Schweinegeschnetzeltes

SUWLAKI*  
2 Fleischspieße aus dem Schweinerücken	 	

*Alle Grillspezialitäten auch als Seniorenteller (- 2,00 €) erhältlich.

61 

62

63

64

S

17,50 €

19,00 €

15,00 €

15,50 €

Griechische Grillspezialitäten
mit Reis, Tzatziki und Salatbeilage

KALAMARIA 
Folienkartoffel gefüllt mit Tzatziki, Knoblauchsauce

GARIDES
Riesengarnelen ohne Schale vom Grill, Folienkartoffel	 mit Tzatziki, Knoblauchsauce	

AFRODITE - TELLER 
Riesengarnelen ohne Schale, Kalamaris, Folienkartoffel mit Tzatziki, Knoblauchsauce

LACHSFILET
Folienkartoffel gefüllt mit Tzatziki, Knoblauchsauce	

SOLOMOS SPANAKI
gegrilltes Lachsfilet mit leckerem Blattspinat 	und Rosmarin-Kartoffeln

DORADE VOM GRILL
ganze Dorade auf Blattspinat und Rosmarin-Kartoffeln

51 

52

53

55

115

116

19,00 €

26,50 €

24,50 €

23,50 €

24,00 €

24,00 €

Delikatessen aus dem Meer
mit Salatbeilage



LAMMKOTELETT  
von der Lammkrone - mit Reis und Tzatziki

LAMMFILET  
mit Reis und Tzatziki 

LAMMFILET  
mit Rotweinsauce, frischen Champignons und Pommes frites

68 

69

70

28,50 €

27,50 €

28,50 €

Spezialitäten vom Lamm
mit Salatbeilage

ARGENTINISCHES RUMPSTEAK   
mit Kräuterbutter

ARGENTINISCHES RUMPSTEAK   
mit Pfeffersauce

ARGENTINISCHES RUMPSTEAK   
mit frischen Champignons, geröstete Zwiebeln 

71 

72

73

27,50 €

28,50 €

28,50 €

Spezialitäten vom Rind
mit Pommes Frites und Salatbeilage

GYROS  
mit Metaxasauce und Champignons, mit Käse überbacken, dazu Reis 

SCHWEINEFILETMEDAILLIONS 
mit Metaxasauce und Champignons, mit Käse überbacken, dazu Reis 	

MEDAILLIONS ME PARMESANA  
Schweinefiletmedaillions mit cremiger Parmesan-Sauce, dazu Rosmarin-Kartoffeln 	

*Alle überbackenen Gerichte auch als Seniorenteller (- 3,00 €) erhältlich.

95 

96

114

S

19,50 €

23,50 €

24,00 €

Überbackene Gerichte
mit Salatbeilage



CORFU – TELLER  
1 Bifteki**, Gyros

PLAKA – TELLER 
1 Suwlaki, Gyros

DELPHI – TELLER 
2 Lammkotelett, 1 Suwlaki, Gyros

NIKOS – TELLER 
1 Sutzuki*, 1 Suwlaki, 1 Stück Hähnchenbrust, Gyros

MYKONOS – TELLER 
Kalamaris, Gyros

81 

82

83

85

86

18,50 €

17,00 €

21,50 €

20,00 €

18,50 €

Gemischte Grillteller
mit Reis, Tzaziki und Salatbeilage

RHODOS – PLATTE 
2 Lammkotelett, 2 Sutzuki*, 2 Suwlaki, Gyros, 2 Stück Hähnchenbrust

SANTORINI – PLATTE 
2 Suwlaki, 2 Sutzuki*, Gyros, 2 Lachsfi let, 2 Scampis, Kalamaris

* Sutzuki = Frikadelle
** Bifteki = Hackfl eisch mit Feta gefüllt
Kombinationsänderungen nur nach Möglichkeit und mit Preisaufschlägen machbar

90 

91

47,50 €

49,00 €

Grillplatten ab 2 Personen
mit Reis, Pommes Frites, Tzaziki und Bauernsalat



HÄHNCHENBRUST  VOM GRILL
mit Metaxasauce und Champignons 

HÄHNCHENBRUST AUS DER PFANNE
in Sahnesauce, mit frischer Paprika und Zwiebeln, verfeinert mit Weißwein

97 

98

19,50 €

19,50 €

Gefl ügelgerichte
mit Pommes Frites und Salatbeilage

EXOCHIKO 
Gemüse, grüne Bohnen, Gigantes, Kritharaki und Feta

110 14,50 €

Vegetarische Gerichte

MOUSSAKA   
Aufl auf mit Hackfl eisch, Auberginen, Kartoffeln und Bechamelsauce

GESCHMORTE LAMMSCHULTER 
mit Feta 

Wählen Sie Ihre gewünschte Beilage zwischen:
* Kritharaki (Reisnudeln)
* Stifado (Geschmorte Zwiebeln)
* Gigantes (Dicke Bohnen) 

100 

101

18,50 €

21,50 €

Aus dem Backofen
mit Salatbeilage

Für unsere kleinen Gäste (bis 12 Jahre)
mit Pommes Frites, Apfelmus und Salatbeilage

KALAMARIA 

SCHNITZEL  
(paniert)

GYROS  

SUWLAKI

121 

122

123

124

10,50 €

11,50 €

9,90 €

10,50 €



Griechische Weine
Offene Weine

Rotwein

IMIGLIKOS 
(halbsüß) – Tafelwein

GRIECHISCHER LANDWEIN 
(trocken)

GRIECHISCHER LANDWEIN  
(halbtrocken)

MAPHRODAPHNE 
(Likörwein) 

131

132

133

134

0,5 l

15,00 €

15,00 €

15,00 €

16,50 €

0,2 l

6,00 €

6,00 €

6,00 €

6,50 €

Weißwein

GRIECHISCHER LANDWEIN  
(trocken)

RETSINA  
(geharzter Wein)

IMIGLIKOS   
(halbsüß)

WEINSCHORLE 

135

136

137

138

0,5 l

15,00 €

15,00 €

15,00 €

15,00 €

0,2 l

6,00 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €

Rosèwein

ROSÈ  
(trocken)

139

0,5 l

15,00 €

0,2 l

6,00 €



Griechische Weine
Flaschen Weine

Rotwein

AMETHYSTOS ROT  
trocken, Domaine Constantin Lazaridi
Rebsorten: Cabernet Sauvignon, Merlot, Limnio

KATOGI AVEROFF 
trocken, Cabernet Sauvignon 70 % -
Agiorgitiko 30 % (13 % vol.)

140

142

0,75 l

32,50 €

26,50 €

Weißwein

AMETHYSTOS WEISS  
trocken, Domaine Constantin Lazaridi
Rebsorten: Sauvignon Blanc, Semillon, Assyrtiko

MOSCHOFILERO BOUTARI  
ein frischer, trockener Weißwein aus der Region Mantina auf der Halbinsel Pelopon-
nes. Die heimische Rebsorte Moschofilero wird in einer klimatisch optimalen Höhe 
von 650 m ü. NN angebaut und ergibt einen ausgewogenen Wein mit feinen Aromen 
von Zitrusfrüchten, Blumen und Melonen (12 % vol.)

0,75 l

31,50 €

23,50 €

Weine von der Ahr
Offene Weine

Rotwein

SPÄTBURGUNDER  
(trocken) 

 

155

0,5 l

17,50 €

0,2 l

7,00 €

Weißwein

BLANC DE NOIRE  
(trocken)

GRAUBURGUNDER   
(trocken)

 
156

157

0,5 l

18,00 €

17,50 €

0,2 l

7,50 €

7,00 €

Rosèwein

PORTUGISER   
(feinherb)

 
158

0,5 l

17,50 €

0,2 l

7,00 €

146

147



Biere
KROMBACHER PILS vom Faß

SION KÖLSCH vom Faß

MALZ - BIER¹ (Flasche)

PILS – ALKOHOLFREI (Flasche)

RADLER (Kölsch/Sprite)

WEIZEN vom Faß	

WEIZEN (Alkoholfrei) 

MYTHOS (griechisches Bier, Flasche)

FASSBRAUSE 
RADLER (Alkoholfrei)

171
172
173
174
175
176
177
178
179
180

3,20 €
3,20 €
3,50 €
3,50 €
3,20 €
5,00 €
5,00 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €

0,3 l
0,3 l

0,33 l
0,33 l

0,3 l
0,5 l
0,5 l

0,33 l
0,33 l
0,33 l

Spirituosen
METAXA *****
METAXA *******
METAXA  flambiert

OUZO
MALTESER KREUZ
FERNET BRANCA	

JÄGERMEISTER 

RAMAZOTTI
TSIPURO  (griechischer Traubenbrand)

161
162
164
191
192
193
194
195
196

3,50 €
4,00 €
4,50 €
2,50 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
5,00 €
3,00 €

2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl

Prickelndes
SEKT
PROSECCO

201
203

22,50 €
5,00 €

0,75 l
0,1 l



Alkoholfreie Getränke

COCA – COLA ¹⁄²⁄7⁄9
COCA – COLA LIGHT ¹⁄²⁄³⁄7⁄9
COCA – COLA ZERO ¹⁄²⁄7⁄9
FANTA ¹⁄5⁄7⁄9
SPEZI ¹⁄²⁄5⁄7⁄9
SPRITE 7⁄9⁄¹0
APFELSAFTSCHORLE  

APFELSAFT (Flasche)

ORANGENSAFT (Flasche) 
BITTER LEMON (Schweppes, Flasche)

 

MINERALWASSER  (mit Kohlensäure)

MINERALWASSER  (still)

211
213
210
212
216
214
215

217
218
219

 
220
221

0,4 l
4,20 €
4,20 €
4,20 €
4,20 €
4,20 €
4,20 €
4,20 €

0,75 l
7,00 €
7,00 €

0,3 l
3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €

0,25 l
3,00 €
3,00 €

0,2 l
3,50 € 
3,50 €
3,50 €

Alle Preis inkl. MwSt. und Service

1 mit Farbstoff, 2 koffeinhaltig, 3 enthält eine Phenylalaminquelle, 4 mit Chinin, 5 mit Antioxidationsmittel, 
7 mit Geschmacksverstärker, 8 Hinterschinken, 9 mit Säuerungsmittel, 10 mit Säureemulgatoren

Eine ausführliche Lister der Inhaltsstoffe und Allergenen Zutaten ist an der Theke einsehbar. 
Bitte fragen Sie unsere Mitarbeiter.



GRIECHISCHER JOGHURT  
mit Honig und Walnüssen

GALAKTOBUREKO
Blätterteig gefüllt mit Creme, Vanille – Eis und Sahne (Zimt)

BAKLAVAS    
Blätterteig gefüllt mit Walnüssen und Honig, Vanille – Eis und Sahne (Zimt)

251

252

253

6,50 €

6,50 €

6,50 €

Griechische Nachspeisen

GEMISCHTES EIS   
mit Schokoladensauce und Schlagsahne

DAME BLANCHE 
Vanilleeis mit heißer Schokoladensauce und Schlagsahne

HEISSE LIEBE     
Vanilleeis mit heißen Kirschen und Schlagsahne

261

262

263

5,50 €

6,50 €

6,50 €

Eis

Kaffe und warme Getränke
KAFFEE
CAPPUCCINO
ESPRESSO
ESPRESSO DOPIO 
ESPRESSO MACCIATO
LATTE MACCIATO
GRIECHISCHER MOKKA
FRAPÈ  (griechischer Eiskaffee) 

FRAPÉ PAGOTO  (griechischer Eiskaffee mit Vanilleeis)

GLAS TEE

271
272
273
281
280
274
275
277
278
276

3,00 €
3,50 €
2,50 €
4,50 €
3,00 €
3,50 €
3,00 €
4,00 €
4,50 €
3,00 €


